Rakoczi turos

Hozzavalok:

30 dkg suteményliszt
15 dkg margarin

3 tojassargaja

10 dkg stdcukor

1 k&véskanal szodabikarbéng

Toltelék:

50 dkg tehénturo
15 dkg sudcukor
2 tojasséargdja

2 vanilias cukor
10 dkg mazsola

Tetejére:
5 tojasfehérje
15 dkg stdcukor

Készités:

A lisztbe belekeverjuk a szédaport, elmorzsoljukagarinnal, hozzatesszik a
tojassargakat és a cukrot, majd jol 6sszegyurjegalabb fél 6rativos helyen
pihentetjuk.

Kinyujtjuk, 24x36 cm-es stpapirral bélelt tepsibe tesszik. 190C°-ra
elémelegitett sitbe 15 percig sitjuk.

Ez alatt elkészitjik a taro tolteléket, és a hdblverjik keményre.

A félig megstilt tésztara rasimitjuk a turot, magétenjik a habot. A hab tetejét
villaval megcifrazzuk, és visszatesszik &bBéf a lbfokot 170C°-ra
mérsékeljik, es keszre sutjuk.

Kihtlés utan vizes késsel szeleteljik.



