Nanuk szelet

Hozzavaldk:
Piskota:

4 tojas

28 dkg sudcukor
7 ewkanal feketekave
10 dkg daralt di6
20 dkg liszt

1 sutpor

Krém:

4d| tej

4 ewwkanal liszt
25 dkg margarin
20 dkg sudcukor
1 vaniliacukor

2 ebkanal rum
Tetejére:

10 dkg csokoladé
5 dkg margarin

1 ewkanal étolaj

Elkészités:

Az egész tojasokat, a cukorral, és a feketekavaraknyre felverjik, majd hozzaadjuk a dio,
liszt és a sidfpor keverékét. Egyenletesen elkeverjik, éspajirral bélelt tepsibe simitjuk.

A suit elémelegitjuk 170C°-ra, és megsutjuk a piskétankat.

Elkészitjik a krémet.

A tejbdl és a lisztbl besamellt dzink, kihitjuk, majd hozzaadjuk a cukrot, a margarint, a
vaniliat, és a rumot. Robotgéppel habosra keveésilg Kililt siteményre kenjuk.

A csokit a margarinnal, és az étolajjal felolvasitjés a krémtetején egyenletesen elsimitjuk.
Mikor megszilardul a csoki, forré vizbe mértott &ékfelszeleteljik.



