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Karacsonyi gesztenyeés torta

Hozzavalok:

6 tojas

6 ebkanal cukor

6 ebkanal liszt
Krém:

1 vanilias pudingpor
3,5dl tej

25 dkg gesztenyemass
25 dkg margarin

15 dkg sudcukor

1 vanilias cukor

0.5 dI stibrum
Tetejére:

2,5 dl tejszin

1 csomag habfixalo
5 dkg sudbcukor

1 vanilias cukor

Elkészités

A 6 db tojashdl piskétat sutliink a szokasos médarkiHilt 3 lapra vagjuk.

A margarint kikeverjik a vaniliaval, cukorral, ésuamal.

A pudingport fel6zzik a tejjel, kilitjuk, és 6sszevegyitjik a rumos margarinnal
€s a gesztenyemasszaval. Alaposan kidolgozzuknaekr& részre osztjuk és
megtoltjuk a tortalapokat, dedtle minden lapot meglocsolunk rummal. A torta
tetejét és oldalat is bevonjuk, az oldalat piskatersaval szorjuk be.

A tejszint keményre verjik a cukorral és a habéixal, majd habzsakba t6ltjtk
és ranyomjuk a torta tetejére. Tort gesztenyévkhadirozott gyumolcs
darabokkal diszitjuk.

Hutébe tesszik és par ora elteltével fogyaszthato.
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