Dids racsos

Hozzavalok:

40 dkg suteményliszt

15 dkg zsir vagy 25 dkg margarin
10 dkg sudcukor

1 tojas

1 citrom leve vagy kevés ecet
1 csomag siépor

Tetejére:

20 dkg porcukor

3 tojas

15dkgorolt dié

1 vanilia cukor

15 dkg baracklekvar

Készités:

A lisztet elkeverjik a sdporral, és elmorzsoljuk a zsirral. Hozzaadjuk aroyjla tojast, a
citrom levét, és jol 6sszegyurjuk. Leboritva pilegjitk félorat.

Elkészitjik a tolteléket. A tojasokat a porcukaréa a vaniliaval egyutt, robotgéppel
felverjuk augy, mint a piskétahoz szoktuk. B@lt didt konnyedén hozzakeverjuk.

A tészta 2/3 részét vékonyra kinyujtjuk, és zsithzisztezet, tepsibe tesszilk. Megkenjik
baracklekvarral, és rasimitjuk a dios tolteleketédzta 1/3 részébpalcikakat készitunk, és
beracsozzuk vele a siiteményiinket. Asébmelegitjik, és 190C°-on halvany sihie
sutjuk. Kihilés utan a tepsiben szeleteljik fel.




