Vendégvaro sos Kifli

Hozzavalok:

70 dkg liszt

2 tojas

1 kefir

1 dl olgj

1 dl tej

5 dkg éles#t

1 margarin

2 ewwkanal cukor

1 ewbkanal s6
1 tojassargaja a kenésrL

Készites:

El6sz6r a margarint jo0 habosra keverem egikanal soval.
Azutan az eles#t felfuttatom a tejjel és a cukorral. A lisztet
egy talba mérem és Osszeallitom a tesztat az @reszt
kefirrel, olajjal, tojassal. S6 nem kell bele! Rirgas
pogacsatesztat kapok. Ha sziikséges, a kéfitbbet teszek
vagy tejfllel pétolom. A tésztat nyolc egyénmkszre vagom.
Egyet tanyer nagysagu, kerek lappa nyujtom észatas
oldalra, a gyurodeszka szélére. Megkenem a sosamarg
egynegyed részevel. Egy masik kerek lappal belorito
Elobb négyfelé, majd minden negyedet még harom reszre
vagok. A cikkeket a szélesebb résdlikiindulva, szorosan
feltekerem, és kifli alakura formazom. Tepsibe ¢&sz
tojassal megkenem, tetejére reszelt sajtot sz&gk.orat
pihentetem, utana 200 fokon zsemlegerstitom. Ebdl az
adagbdl 48 db lesz. Két tepsibe sutom.

Nagyobb kifliket is készithetlink, ha a tésztat lsedob részre
vagjuk.

Nagyon finom sttemeény!




